PALENICE

<23 Radi zpracujeme Vas kvas <4~

TRADICNI PESTITELSKA PALENICE V BRNE-TURANECH

ﬁ Palime na klasické
dvoukotlové technologii.
@ 430 K C / litr absolutniho alkoholu

Minimalni mnozstvi kvasu: 120 litru

Prijimame vsechny kvasy
z Vaseho ovoce.

TERMIN PALENI SI REZERVUJTE
e na telefonu: 545 219 653

@ nebo osobné: Svédska 815/ 26, Brno-Turany

@ terminy@turanskapalenice.cz
.
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&JLENICS’

JAK UDELAT
DOBRY KVAS?

--------------------- Dobra palenka zacina uz u ovoce.

€D POUZIVEITE ZRALE OVOCE

Do kvasu patfi zralé az piezralé zdravé ovoce.
Nahnilé, plesnivé nebo silné zneci§téné plody
odstrarnite.

-----------------------

HOTOVY KVAS
NAM PRIVEZTE

€@ ovOCE ROZMELNETE

Svestky, meruriky a dalsi mékké ovoce pomackejte.

Pecky neni dobré rozdrtit. Jablka a hrusky rozmnélnéte.

Kdyz je kvas pfili§ husty, tak pfidejte vodu (pfiblizné
5L na 30-40L rozdrceného ovoce).

€ PouZLITE E1STOU NADOBU

Idedlni je potravinafska plastova nadoba nebo sud.
Nadobu napliite maximalné do 70 % objemu nadoby.
Pii kvaseni potfebuje kvas prostor, tak at to

pfi vzlinani nepfetece!

@ OMEZTE PRISTUP VZDUCHU

Po zaloZeni kvasu nadobu uzaviete tak, aby mohl
unikat vznikajici CO,, ale dovnitf se zbytecné
nedostédval vzduch. MizZete pouzit kvasnou zatku.

POZOR! Kyslik vyuZivaji octové bakterie a plisné.
Mohou Vam zni¢it kvas.

Po dokvaseni je vhodné
kvas co nejdfive vypalit.
To plati hlavné pro
meruriky, hrusky a jablka.
Dlouhym skladovanim

se zhor3uje jeho kvalita.

POZOR,
aby byl fadné
vykvaseny!

Nejste si svym
kvasem jisti?
Zavolejte nam jesté
pred palenim.

€ NECHTE KVAS PRACOVAT Rd peradime,
Doba kva$eni zavisi na ovoci, obsahu cukru v ném, vio2
teploté a dalsich podminkach. Cim slad$i ovoce, kdy kvas pfivezt.
tim déle kvasi. Kvas zbyte¢né neotvirejte a nemichejte.
Budte trpélivi, zbytkovy cukr kvasinky kvasi velmi
pomalu, zvolna a trva to.

TERMIN PALEN{ SI REZERVUJTE ;
CENA PALENI:

TURANSKA @ woem
PALENICE @ m

—— Svédska 26 ——

Svédska 815/26, Brno-Tufany
§ @ terminy@turanskapalenice.cz :

430 Ké/l a.a.

MINTMALN{ MNOZSTVI
@ KVASU:
120 litra




